Paul Braun GmbH - 40589 Diisseldorf

Produktspezifikation Gefrierzubereitung

Artikel-Nr.: 215

Produktbezeichnung:

Zutaten:

Auszeichnung:

EAN-Code (Gebinde):
EAN-Code (Becher):

Verkaufseinheit:
Haltbarkeit:
Lagertemperatur:

Gewicht je Gebinde:

Abmessungen Gebinde:

PalettengroBe:
Palettengewicht:
Palettenhdhe:
Abmessungen Palette:

Durchschnittliche

Nahrangaben in 100 ml:

Dusseldorf, Dezember 2015

~Kratzeis Mischling”

Eis mit Cassis-, Kirsch-, Waldmeister- oder Colageschmack:
Gefrierzubereitungen zur Herstellung von Kratzeis
(zum Verzehr in gefrorenem Zustand)

Wasser, Invertzuckersirup, Sauerungsmittel Zitronensaure

Cassis: Saureregulator Natriumcitrate, Aroma, Farbstoff Brillantblau FCF.
Kirsch: Farbstoffe Anthocyane, Zuckerkulér, Aroma.

Waldmeister: farbendes Lebensmittel Safflower, Aroma, Farbstoff Brillant.
Cola: Farbstoff Zuckerkulér, Aroma, ohne Koffein.

Deutsch

4 007259 002157
42180630

je 10 Becher pro Geschmacksrichtung a 0,2 L e (Gebinde) + 40 Eisloffel
12 Monate ab Produktion (mind. 10 Monate Restlaufzeit)
keine besonderen Erfordernisse (kein Kihlgut)

9 kg brutto (8 Liter netto)

380 x 305 x 170 mm

40 Kartons a 40 Becher x 0,2 L e (8 Kartons per Lage)
380 kg brutto (320 Liter netto)

1050 mm

760 x 1220 mm

Brennwert: 177 kJ/42 kcal

EiweiB: 0 g

Kohlenhydrate: 10,30 g
Fett: 0 g.



